Week van 19 tot 25 september

« Italiaanse vink: 3 + 1 gratis

« Chop choy: 150g + 50g gratis

+ Cordon bleu: 3 + 1 gratis

« Kalkoenblokjes ratatouille: 750g + 250g gratis

Week van 26 september tot 2 oktober

» Ganda burger: 3 + 1 gratis
 Herfstsalade: 150g + 50g gratis

* Beuling: 3 + 1 gratis

» Kipfilets in roze pepersaus: 3 + 1 gratis

Verbrandendijk 1- 2070 Zwijndrecht
www.keurslagerstevens-vandevijver.be
KEURSLAGER  stevens_vandevijver@skynet.be

100g fricandon GRATIS

Deze bon is enkel geldig van 19 tot 25 september. Deze bon is enkel geldig bij Stevens - Van De Vyver. 1 bon per klant



Ceasar salade

KEURSLAGER

Ingrediénten (4 pers.)
« 1 krop Romeinse sla

« 2 eieren

+ 100 g Parmezaanse kaas in schilfers
« 2 teentjes look

* 1ui, inringen

+ 1 citroen

* 1 eetlepel mosterd

« 25 clolijfolie

* cayennepeper

- Engelse saus (Worcestershiresaus)
* 4 sneden toastbrood

« klontje boter

+ 8 ansjovisfilets

Bereidingswijze
Kook de eieren. Maak een dressing van 25cl olijfolie, het sap van de citroen,
de mosterd en de geplette knoflook. Voeg een snuifje cayennepeper toe en
enkele druppels worcestershiresauce. Goed roeren. Verwijder de korst van het
toastbrood en snijd in dobbelstenen. Verhit een klontje boter en een scheutje
olijfolie in een pan. Bak hierin het brood tot goudbruine knapperige croutons.
Vul een grote slakom met gescheurde blaadjes Romeinse sla. Schik hierop
de croutons, uiringen, ansjovis en de 2 gekookte eieren in partjes. Schenk er
enkele flinke lepels dressing over en werk af met de Parmezaanse kaas.
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