Week van 3 tot 9 oktober

* Herfstburger: 3 + 1 gratis

* Hot chicken: 150g + 50g gratis

« Stoofpotje van konijn: 750g + 250g gratis
* Notenbrood: 150g + 50g gratis

Week van 10 tot 16 oktober

* Pompoenroosje: 3 + 1 gratis

* Halloweensalade: 150g + 50g gratis
* Mosterdrol: 150g + 50g gratis

* Heksenschotel: 750g + 250g gratis

Alle informatie vindt u op onze vernieuwde website.
Ga naar contact en vul uw e mail adres in.
U ontvangt dan via mail onze promotiefolders.

Verbrandendijk 1- 2070 Zwijndrecht ﬁﬁ%
www.keurslagerstevens-vandevijver.be Eﬁ?&r

P
KEURSIAGER  stevens_vandevijver@skynet.be -

100g blokpaté GRATIS
[+0]

Deze bon is enkel geldig van 3 tot 16 oktober. Deze bon is enkel geldig bij Stevens - Van De Vyver. 1 bon per klant




@ Oosterse kip in de wok

KEURSLAGER

Ingrediénten (4 pers.)

« 4 kipfilets, in fijne reepjes

« 2 gegaarde wortelen, in staafjes
+ 200 g peultjes

+ 1 ajuin

+ 1rode paprika, in reepjes

+ 1 eetlepel tikka masala kruiden
+ 1limoen in halve schijfjes

+ enkele kaffirblaadjes

+ 500 ml kokosmelk

Bereidingswijze
Bak de stukjes kipfilet in olie in de wok en kruid met de tikka masala.
Voeg de groenten toe, laat even bakken en voeg vervolgens de kaffirblaadjes
en de schijfjes limoen toe.
Roer alles goed om en giet er de kokosmelk bij.
Nog even laten doorkoken en u tovert een heerlijk kipgerecht op tafel met
een Oosterse toets.

Smakelijk!



