Week van 27 mei tot 2 juni

* Tagliatelli met kip en scampi: 750g +250g gratis
« Kip special salade: 150g + 50g gratis

* Beenham: 150g + 50g gratis

* Keurslager brochette: 3 + 1 gratis

Week van 3 tot 9 juni

* Pastrami: 150g + 50g gratis

* Kippenwit: 150g + 50g gratis

* Indische saté: 3 + 1 gratis

* Veggie pasta: 750g + 250g gratis

TOMATENSOEP MET MELOEN
EN GANDAHAM

Ingrediénten (4 pers.)

+ 2 meloenen

+ Gandaham

+ 8 trostomaten

» 2 teentjes look

+ 8 blaadjes basilicum

* 1koffielepel tomatenpuree
* zout, peper

Bereidingswijze
Snijd de meloenen in tweeén en haal het vrucht-
vlees eruit met een speciale lepel voor meloen-
balletjes. Leg de balletjes in een slakom en zet de
kom en de uitgeholde meloen in de koelkast.
Ontvel de tomaten en verwijder de zaadjes. Snijd het vruchtvlees in grote blokjes.
Pel de knoflookteentjes en plet ze. Snipper de basilicumblaadjes fijn.
Mix het vruchtvlees van de tomaten, de look en het basilicum en meng er de
tomatenpuree onder. Breng op smaak met zout en peper.
Doe dit mengsel in de slakom. Leg enkele ijsblokjes in een andere slakom, zet de
kom met de soep erbovenop en zet alles in de koelkast.
Haal net voor het opdienen de uitgeholde meloen en de meloenballetjes uit de
koelkast. Verdeel de balletjes over de meloenen. Giet de gekoelde soep in de
meloenhelften. Werk de borden af met kleine reepjes Ganda Ham en dien op. *¢

Smakelijk!
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